
 

 

CALENDARIO CORSI 
Aprile 2018 - Luglio 2018 

 

Clicca “Mi piace” e segui 
la nostra pagina su  

 



Sicurezza sul lavoro 
О Formazione generale 3 ore 
О Preposti 3 ore  
О Attività di ufficio 2 ore 
О Rischio macchine e attrezzature 2 ore  
О Dispositivi Protezione Individuale (DPI) 3 ore  
О Rischio lavori in altezza 3 ore  
О Sollevamento materiali 2 ore 
О Carrelli elevatori 2 ore 
О Rischio chimico 2 ore 
О Rischi parrucchieri-estetiste 2 ore 
О Attività edili 4 ore 

Antincendio 
О FORMAZIONE Antincendio BASSO Rischio 4 ore 
О AGGIORNAMENTO Antincendio BASSO Rischio 2 ore 
О FORMAZIONE Antincendio MEDIO Rischio 8 ore 
О AGGIORNAMENTO Antincendio MEDIO Rischio 5 ore 

Primo Soccorso 
О FORMAZIONE Primo Soccorso 8 ore 
О AGGIORNAMENTO Primo Soccorso 4 ore 

Igiene degli alimenti 
О Titolari e/o Responsabili di attività alimentari complesse 12 ore 
О Titolari e/o Responsabili di attività alimentari semplici 9 ore 
О Addetti con mansione alimentare complessa 9 ore 
О Addetti con mansione alimentare semplice 6 ore 
О Aggiornamento Titolari e/o Responsabili 6 ore 
О Aggiornamento addetti 3 ore 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Igiene alimentare/medicina e sicurezza sul lavoro 

Sicurezza sul lavoro – Sessioni di formazione/informazione 
Il datore di lavoro assicura che ogni lavoratore riceva una formazione sufficiente 
ed adeguata, anche rispetto alle conoscenze linguistiche, in materia di salute e 
sicurezza. 
La formazione prevede la frequenza dei lavoratori a specifici moduli formativi 
organizzati dal Servizio di Prevenzione e Protezione e articolati in: 

o Formazione generale  
o Formazione specifica di rischio, comparto o settore 

I moduli formativi prevedono una verifica dell’apprendimento il cui superamento 
è condizione necessaria per il rilascio del relativo attestato.  
È previsto un aggiornamento della formazione periodico (consigliato ogni 5 anni). 
 

Formazione generale 3 ore  

Cliente € 50,00   Non cliente € 55,00 

Codice Data Orario  

Corso rivolto a tutti i settori, con riferimenti alle 
normative vigenti ed ai principi su rischi generali connessi 

ai luoghi di lavoro.  

GEN 11 23/04/2018 
14.30 
17.30 

GEN 12 07/06/2018 
09.30 
12.30 

GEN 13 23/07/2018 
15.00 
18.00 

 

Preposti 3 ore  

Cliente € 50,00   Non cliente € 55,00 

Codice Data Orario  
Corso rivolto ai lavoratori Preposti. 

PREP 11 22/05/2018 
15.00 
18.00 

 

Attività di ufficio 2 ore  

Cliente € 35,00   Non cliente € 38,50 

Codice Data Orario  
Corso rivolto ai lavoratori che svolgono attività in ufficio, 

con uso del videoterminale. VDT 11 14/05/2018 
14.30 
16.30 

 

Rischio macchine e attrezzature 2 ore  

Cliente € 35,00   Non cliente € 38,50 

Codice Data Orario  

Corso rivolto ai lavoratori che utilizzano macchinari ed 
attrezzature nelle fasi di lavoro. 

ATTR 11 09/05/2018 
14.30 
16.30 

ATTR 12 24/07/2018 
10.30 
12.30 



 
 

Igiene alimentare/medicina e sicurezza sul lavoro 

Dispositivi Protezione Individuale (DPI) 3 ore  

Cliente € 50,00   Non cliente € 55,00 

Codice Data Orario  

Corso rivolto ai lavoratori che secondo la valutazione dei 
rischi aziendale, hanno l’obbligo di utilizzo dei DPI. 

DPI 11 12/04/2018 
14.30 
17.30 

DPI 12 26/06/2018 
09.30 
12.30 

 

Rischio lavori in altezza 3 ore  
Cliente € 50,00   Non cliente € 55,00 

Codice Data Orario  Corso rivolto ai lavoratori che effettuano lavori in quota o 
utilizzano opere provvisionali (scale portatili, ponteggi, 

piattaforme e/o simili). ALT 11 12/06/2018 
09.30 
12.30 

 

Sollevamento materiali 2 ore  
Cliente € 35,00   Non cliente € 38,50 

Codice Data Orario  
Corso rivolto ai lavoratori che utilizzano attrezzature per 
il sollevamento di materiali (gru, carroponti e/o simili). SOLL 11 13/06/2018 

14.30 
16.30 

 

Carrelli elevatori 2 ore  
Cliente € 35,00   Non cliente € 38,50 

Codice Data Orario  
Corso rivolto ai lavoratori che utilizzano carrelli elevatori 

(muletti, transpallet). MUL 11 18/06/2018 
14.30 
16.30 

 

Rischio chimico 2 ore  
Cliente € 35,00   Non cliente € 38,50 

Codice Data Orario  
Corso rivolto ai lavoratori che manipolano sostanze o 

miscele chimiche. CHI 11 25/05/2018 
10.30 
12.30 

 

Rischi parrucchieri-estetiste 2 ore  
Cliente € 35,00   Non cliente € 38,50 

Codice Data Orario  
Corso rivolto a parrucchieri ed estetiste. 

EST 11 04/06/2018 
10.30 
12.30 

 

Attività edili 4 ore  
Cliente € 60,00   Non cliente € 66,00 

Codice Data Orario  
Corso rivolto ai lavoratori operanti nel settore edile. 

EDIL 11 17/05/2018 
14.30 
18.30 



 
 

Igiene alimentare/medicina e sicurezza sul lavoro 

Squadra di Emergenza Antincendio 

Il datore di lavoro individua un numero adeguato di lavoratori addetti 
all’emergenza Antincendio in grado di garantire una presenza costante in tutti i 
luoghi di lavoro dell’azienda.  
È previsto un aggiornamento della formazione periodico (consigliato ogni 3 anni). 
 

FORMAZIONE Antincendio BASSO Rischio 4 ore 

Cliente € 60,00   Non cliente € 66,00 

Codice Data Orario  

Corso di formazione teorica in aula per lavoratori di 
aziende con rischio incendio moderato. 

VVF BASSO 11 07/05/2018 
14.30 
18.30 

VVF BASSO 12 05/07/2018 
08.30 
12.30 

 

AGGIORNAMENTO Antincendio BASSO Rischio 2 ore 

Cliente € 35,00   Non cliente € 38,50 

Codice Data Orario  

Corso di aggiornamento teorico in aula per 
lavoratori di aziende con rischio incendio moderato 

già in possesso della formazione iniziale. 

AGG. BASSO 11 08/05/2018 
14.30 
16.30 

AGG. BASSO 12 06/07/2018 
10.30 
12.30 

 

FORMAZIONE Antincendio MEDIO Rischio 8 ore 

Cliente € 95,00   Non cliente € 104,50 

Codice Data Orario  Corso di formazione teorico e pratico per lavoratori 
di aziende con rischio incendio rilevante. 

La data indicata indica la formazione in aula. 
IGIMED, con congruo anticipo, comunicherà ai 
partecipanti, data ed orario della prova pratica 

necessaria per il completamento del corso.  

VVF MEDIO 11 07/05/2018 
14.30 
18.30 

VVF MEDIO 12 05/07/2018 
08.30 
12.30 

 

AGGIORNAMENTO Antincendio MEDIO Rischio 5 ore 

Cliente € 70,00   Non cliente € 77,00 

Codice Data Orario  Corso di aggiornamento teorico e pratico per 
lavoratori di aziende con rischio incendio rilevante. 

La data indicata indica la formazione in aula. 
IGIMED, con congruo anticipo, comunicherà ai 
partecipanti, data ed orario della prova pratica 

necessaria per il completamento del corso. 

AGG. MEDIO 11 08/05/2018 
14.30 
16.30 

AGG. MEDIO 12 06/07/2018 
10.30 
12.30 

 



 
 

Igiene alimentare/medicina e sicurezza sul lavoro 

Squadra di Emergenza Primo Soccorso 

Il datore di lavoro individua un numero adeguato di lavoratori addetti 
all’emergenza Primo Soccorso in grado di garantire una presenza costante in 
tutti i luoghi di lavoro dell’azienda.  
È previsto un aggiornamento della formazione periodico (ogni 3 anni). 
 

FORMAZIONE Primo Soccorso 8 ore 

Cliente € 95,00   Non cliente € 104,50 

Codice Data Orario  

Corso di formazione teorico e pratico in aula. 

PS FORM 11 
19/04/2018 

14.30 
18.30 

20/04/2018 
08.30 
12.30 

   

PS FORM 12 
16/07/2018 

14.30 
18.30 

17/07/2018 
08.30 
12.30 

 

AGGIORNAMENTO Primo Soccorso 4 ore 

Cliente € 60,00   Non cliente € 66,00 

Codice Data Orario  

Corso di aggiornamento in aula per i lavoratori già 
in possesso della formazione iniziale. 

PS AGG. 11 20/04/2018 
08.30 
12.30 

   

PS AGG. 12 17/07/2018 
08.30 
12.30 

  



 
 

Igiene alimentare/medicina e sicurezza sul lavoro 

Igiene degli alimenti – HACCP e SSOP 

La formazione degli alimentaristi rappresenta uno strumento essenziale di 
prevenzione nell’ambito della sicurezza alimentare. 
La nota operativa del 08/03/2016 evidenzia che la formazione deve essere 
specifica in relazione alla mansione svolta e alla tipologia di impresa alimentare. 
L’organizzazione dei corsi viene suddivisa in quattro livelli di complessità in 
relazione ai target degli operatori che possono svolgere attività alimentare 
semplice o complessa.  
Per attività alimentare semplice si intende quella di vendita, somministrazione, 
deposito e trasporto. Per attività alimentare complessa si intende quella di 
produzione e preparazione degli alimenti. 
Nell’ambito delle attività alimentari sia semplici che complesse, coloro che 
svolgono esclusivamente attività di servizio ai tavoli (camerieri) frequentano 
corsi composti dalla I e dalla III unità formativa. 
Sono esentati completamente dalla partecipazione ai corsi: 
o Gli addetti alla vendita di caramelle confezionate e articoli simili 

o Gli addetti alla manutenzione 

o Il personale addetto al solo servizio di cassa 

o I trasportatori di alimenti confezionati non deperibili 

o I titolari e responsabili delle imprese alimentari che non svolgono il ruolo di 

responsabile dell’autocontrollo e che non partecipano alle attività 

alimentari comprese nello stesso piano 
 

Titolari e/o Responsabili di attività alimentari complesse - 12 ore 
Unità formative I, II, III, IV 
Cliente € 120,00   Non cliente € 132,00 

Codice Date Orario  

Corso di formazione per i titolari e/o 
responsabili di attività alimentari 

complesse. 

IGI A 11 

09/04/2018          
16/04/2018 
18/04/2018 
25/04/2018 

    
14.30 – 17.30                                            
 

IGI A 12 

09/07/2018 
11/07/2018 
18/07/2018 
25/07/2018 

14.30 – 17.30                                            

 
 
 
 



 
 

Igiene alimentare/medicina e sicurezza sul lavoro 

Titolari e/o Responsabili di attività alimentari semplici - 9 ore 
Unità formative I, II, III 
Cliente € 100,00   Non cliente € 110,00 

Codice Date Orario  

Corso di formazione per i titolari e/o 
responsabili di attività alimentari 

semplici. 

IGI B 11 
09/04/2018 
16/04/2018 
18/04/2018 

    
14.30 – 17.30                                            
 

IGI B 12 
09/07/2018 
11/07/2018 
18/07/2018 

14.30 – 17.30                                            

 

Addetti con mansione alimentare complessa - 9 ore 
Unità formative I, III, IV 
Cliente € 100,00   Non cliente € 110,00 

Codice Date Orario  

Corso di formazione per addetti di 
attività alimentari complesse. 

IGI C 11 
09/04/2018 
18/04/2018 
25/04/2018 

    
14.30 – 17.30                                            
 

IGI C 12 
09/07/2018 
18/07/2018 
25/07/2018 

14.30 – 17.30                                            

 

Addetti con mansione alimentare semplice - 6 ore 
Unità formative I, III 
Cliente € 75,00   Non cliente € 82,50 

Codice Date Orario  

Corso di formazione per addetti di 
attività alimentari semplici. 

IGI D 11 
09/04/2018 
18/04/2018 

    
14.30 – 17.30                                            
 

IGI D 12 
09/07/2018 
18/07/2018 

14.30 – 17.30                                            

 
 

 
 
 
 
 



 
 

Igiene alimentare/medicina e sicurezza sul lavoro 

La nota operativa del 08/03/2016 prevede un aggiornamento biennale. 

Aggiornamento Titolari e/o Responsabili semplici/complessi - 6 ore 
Unità formative I, III 
Cliente € 75,00   Non cliente € 82,50 

Codice Date Orario  

Corso di aggiornamento per i titolari 
e/o responsabili di attività alimentari 

semplici e complesse. 

IGI E 11 
09/04/2018 
18/04/2018 

    
14.30 – 17.30                                            
 

IGI E 12 
09/07/2018 
18/07/2018 

14.30 – 17.30                                            

 

Aggiornamento addetti semplici/complessi - 3 ore 
Unità formativa I 
Cliente € 45,00   Non cliente € 49,50 

Codice Date Orario  

Corso di aggiornamento per addetti di 
attività alimentari semplici e 

complesse. 

IGI F 11 09/04/2018 14.30 – 17.30                                            

IGI F 12 09/07/2018 14.30 – 17.30                                            

 
La nota operativa prevede anche l’esenzione dalla formazione inziale per:  

o I soggetti laureati di 1° e 2° livello di medicina e chirurgia, medicina veterinaria, 

scienze delle produzioni animali, scienze agrarie, scienze forestali e ambientali, 

farmacia, chimica, scienze biologiche, biotecnologie, scienze e tecnologie 

alimentari, dietista, tecniche della prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di 

lavoro, tecniche erboristiche, economia e ingegneria della qualità; 

o I soggetti laureati in discipline riconosciute equipollenti e documentate; 

o I periti agrari e gli agrotecnici; 

o I soggetti diplomati della scuola alberghiera che abbiano documentato nel 

curriculum di studi lo svolgimento di programmi specifici in materia di analisi del 

rischio e di autocontrollo. 

Per i soggetti indicati sussiste comunque l’obbligo dell’aggiornamento biennale. 
 
Si specifica inoltre che ai sensi della nota operativa del 08/3/2016 prot. 2098/DSP-V2/2016 
del Dipartimento Prevenzione, il mancato possesso dell’attestato prevede una sanzione 
amministrativa che può variare dai 50,00 ai 300,00 euro a carico del responsabile 
dell’industria alimentare. 

 



 
 

Igiene alimentare/medicina e sicurezza sul lavoro 

SCHEDA DI ISCRIZIONE 

Ragione sociale 

Codice Operatore Economico (C.O.E.) 

Indirizzo 

Telefono 

E-mail 

Tipologia corso (indicare nome o codice) Data e orario corso 

Nome e cognome dei lavoratori partecipanti al corso 

Costo totale 

 

Modalità di pagamento 

 Bonifico vista fattura al momento della prenotazione 

Igimed Srl 
Banca Agricola Commerciale  
IBAN SM55D0303409804000040118854 
 

 Rimessa diretta al momento della prenotazione 

 

In caso di impossibilità a partecipare al corso prenotato, chiediamo gentilmente un preavviso di 
almeno 7 giorni lavorativi prima della data del corso. In tal caso sarà possibile il recupero nelle date e 
orari previsti da calendario IGIMED senza alcun costo aggiuntivo. 
 
 
Data, ____/____/________ 
 
 
Timbro e firma  
Datore di Lavoro/Legale rappresentante 
 
______________________________________________ 
 
 

 

 



Le sessioni formative/informative nelle date indicate nel calendario, saranno 
svolte presso la nostra sala corsi. 

 

Su richiesta, i nostri tecnici possono effettuare i corsi direttamente presso la 
sede della vostra Azienda. 

 
 

Contattaci per ulteriori informazioni 

 

0549904464 

 

info@igimed.sm 

 

Clicca “Mi piace” sulla nostra 
pagina, rimani sempre aggiornato 

sulle promozioni in corso! 
 
 
 

Igimed srl 
COE SM 26994 

Strada Bulumina n°6 
47899 Serravalle RSM



 

 

 

 

 


